
 

 

 

この 12 月で開店１年半。すっかり｢行田｣の街にも溶け込んできた「おおぎやラーメン」。

活気に満ちた明るくて清潔感のある店内は、季節の花々も飾られ、やさしい気遣いも感じ

られる、ほっとした空間作りがなされている。なんといっても、この店のお勧めは、｢味噌

ラーメン｣。おおぎやの定番メニューだ。

お味噌は、オリジナルで開発し、スー

プは、ニンニク、生姜、豚ガラ、鳥ガ

ラ、その他多数の新鮮素材を調合、熟

成加熱調理してある。 麺の種類も豊

富で、スープの味に合わせて、太麺、

細麺、極細麺。夏の冷たい麺には、平

打ち麺もあるとのこと。 
 メニュー総数 50 品目と豊富で、フ

ァミリーやグループで訪れても、それ

ぞれ好みの品は、必ず見つかるので安心だ。さっぱりが好きなら中華ラーメン、辛いの

がすきだったら辛みそラーメン、お子様メニューも充実している。3 世代ファミリー全

ての世代の味覚に答えられるふところの深さのあるラ

ーメン店だ。メニュー開発にも取り組んでいて、お客

さまのニーズを常に研究し、企業努力をし続ける誠実

な姿勢はますますの信頼感へとつながっていくことだ

ろう。 

 地域で一番の愛されるお店を目指していきたいと店

長のコメント。 

 ぜひ、立ち寄ってみてください。 

 

 

 

 

おおぎやラーメン 
埼玉県行田市旭町１４－４０  

TEL 048-553-0588 
http://www.oogiya.com/ 

駐車場 25 台 

年中無休 

営業時間 午前 11：00～朝 2：00 


