
 
 
 
 
 
 
 
 
 
今年 4 月 20 日にオープンしたばかり、

とはいえ、創業 20 年。熊谷市から引越し

てきた店「ポンポネット」。 仏蘭西の貴

婦人がかぶる帽子のふさのポンポンが、店

の名前の由来だ。 
その上品なイメージ通り、本格的なお菓

子作りをモットーとしていて、それでいて

優しさと懐かしさを感じさせてくれるお

菓子が並んでいる。 
 もちろん材料には、格別のこだわりがあ

り、全てのケーキ・焼き菓子のなめらかな

食感を出すために選りすぐりの高級バタ

ーを使用している。これからの季節にぴっ

たりの「モンブラン」（280 円）は、マロ

ンの産地として名高いフランスのローヌ･アルプ地方のマロンペーストを使っている。つやつやとして

いて非常になめらか、バニラ風味がついているので栗のあじわいの中にもやさしい香りがやみつきにな

りそうな逸品だ。 
 北海道のえびすかぼちゃを使い素材のもつ自然な甘さとこくが活きている「かぼちゃのケーキ」（250
円）。オーストラリアのチーズを使った爽やかな味の「クリームチーズケーキ」（230 円）。他にも 20 種

類以上のケーキがある。 
お客様の要望に応えてくれるのも

「ポンポネット」ならではのサービス。

ご主人が一人で作業しているので、バ

ースデーケーキ・クリスマスケーキの

中に入れるフルーツのわがままも聞

いてくれる。そんな注文に応じてくれ

るケーキ屋さんは、はじめてなのでは。

お客さま第一主義で、一人一人のお客

さまと末永くお付き合いをしていき

たいという考えだ。 
接客は、奥様の担当ということで、

これからも夫婦二人三脚で、行田に

「ポンポネット」の輪を広げていきた

いと、笑顔で語ってくれた。 
 

 

営業時間 9:30～19:30  定休日 水曜日   駐車場 ５台 
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