
 
 
 
今年7月29日オープン。高い天井が開放的な店内には贅沢な空間でテーブルが配置されている。

和を基調としたシンプルでモダンなデザインだ。人気はその季節毎にコーヒー農園で収穫された

豆を使ったブレンドコーヒー（¥400） 
軽やかな甘みと香り、まろやかな酸味で体に

染み入る一杯だ。紅茶はインド政府御用達の

紅茶鑑定士によって選び抜かれた 6 種類

（¥400）が楽しめる。 
東京原宿にある“サロン・ド・チエ”で修

業した店長の手作りケーキ オレンジ・バナ

ナ・パンプキンのシフォンケーキ（¥300）
アップルパイ（¥300）も嬉しい。 

 
和カフェの由来は茶道庸軒流の家元を

祖父に持つ店長のお抹茶と和菓子のもて

なしだろう。 
趣味が高じて・・と言う、ビーズアクセサ

リーも展示販売している。北京外国語大学

に留学経験のあるオーナーが中国茶を厳

選、11 月からのメニューに登場する。店

内に流れるジャズ・ボサノバクラシックも

癒される。知る人ぞ知る隠れ家的存在だ。

是非覗いて見たい店だ。 
営業時間：10:00am～7:00pm 定休日：毎週火曜日 席数：20 席 予約：可 駐車場：8 台 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

甘味処 茶香房 れんげ 
（癒しの空間 和カフェ） 

行田市緑町１－２６ 048-556-1487 

アクセス：県道 69 号線 産業道路沿い 行田警察署／行田消防署入口交差点近く 


