
 

    

 

 

小
麦

粉
の

素
材

を
 

活
か

す
伝

統
の

味
 

店
の

売
り

は
手

打
ち

う
ど

ん
。

材
料

は
、

小
麦

粉
と

塩
と

水
だ

け
の

シ
ン

プ
ル

な
物

だ

が
、

手
打

ち
は

奥
が

深
い

と
云

う
店

主
。

 

創
業

以
来

群
馬

か
ら

取
り

寄

せ
た

小
麦

粉
を

使
い

、
毎

日
変

化
す

る
気

温
を

肌
で

感
じ

取
っ

て
塩

や
水

を
微

調
整

す
る

ほ
ど

の
こ

だ
わ

り
よ

う
。

茹
で

方
に

も
気

を
使

い
、

四
十

数
年

間
変

わ
ら

ぬ
味

を
守

っ
て

き
た

。
 

お
す

す
め

は
タ

ヌ
キ

う
ど

ん

に
ラ

イ
ス

と
小

鉢
、

お
新

香
が

つ
い

た
セ

ッ
ト

メ
ニ

ュ
ー

。
他

に
、

天
も

り
や

天
丼

が
人

気
。

 

 

オススメ Menu 

■タヌキうどんのセット 

■天もり   ■天丼 他 

がんばるがんばるがんばるがんばる経営経営経営経営    応援応援応援応援しますしますしますします！！！！    

  行田商工会議所 

平成 26 年度 

飲食店の逸品発掘事業
【地域内資金循環等新事業開発検討事業】 

実施店舗  里美屋 

ミヨシ、南国飯店、かねつき堂、相生軒 

満る岡、Bistro ふじやま、計 140 店以上 

所 在 地 ：⾏⽥市城⻄３-1-20 

電 話 ：048-556-0925 

営業時間: 11:00〜14:00 

17:00〜21:30 

駐 ⾞ 場 ：4 台 

定 休 日 ：月曜・第 3 火曜 

席 数 ：テーブル 1０席 

座敷 12 席 

宴 会 ：不可  貸 切：不可 

たばこ：喫煙可 

送 迎 ：不可             里 美 屋 
手打ちうどんの店 

さ と み や  HP：http://www.plus-kun.com/ip/satomiya.pdf 

  


