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がんばるがんばるがんばるがんばる経営経営経営経営    応援応援応援応援しますしますしますします！！！！    

  行田商工会議所 

平成 26 年度 

飲食店の逸品発掘事業
【地域内資金循環等新事業開発検討事業】 

実施店舗 魚豊   

ミヨシ、南国飯店、かねつき堂、相生軒 

満る岡、Bistro ふじやま、計 140 店以上 

所 在 地 ：⾏⽥市⾏⽥ 20-17 

電 話 ：048-553-3113 

営業時間: 11:00〜14:00 

17:00〜20:00 

駐 ⾞ 場 ：5 台 

定 休 日 ：火曜・第 3 月曜 

席 数 ：1 階 18 席 

2 階 50 席 

個室  5 席 

宴 会 ：可   貸 切 ：可 

たばこ：喫煙可 

送 迎 ：不可             
魚 豊 

江戸時代創業 

う お と よ  HP：http://www.plus-kun.com/ip/uotoyo.pdf 

      


